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Atencao:
1° Os pratos devem ser aquecidos antes de consumir;

2° Sendo a forma de pagamento, cartio: nao trabalhamos com
pagamento online;

e 3° Lembrando que a gramatura de cada prato ¢é
composta pela proteina + guarnicoes (ex.: Salmao Assado
+ Puré de Batata + Salada de Folhas = 400g).

Cardapio do Delivery

COMIDA BAIANA/ FRUTOS DO MAR (SEXTAS):

e Ensopadinho de Siri, Vatapa e Arroz Branco - R$ 99,00
(por¢ao de aproximadamente 400g)

e Ensopadinho de Siri, Caruru e Arroz Branco - R$ 99,00
(por¢ao de aproximadamente 400g)

e Moqueca de Peixe com Arroz Branco e Farofa de Manteiga;
R$ 98,00 (porcao de aproximadamente 400g)

e Moqueca de Camardo com Arroz Branco e Farofa de
Manteiga; R$ 120,00 (por¢ao de aproximadamente 400g)

e Ensopado de Camardo com Farofa de Manteiga e Arroz
Branco; R$ 120,00 (por¢ao de aproximadamente 400 g);

FEIJOADA (DOMINGOS):

e Feijoada com Carne; R$ 169,90 o kg
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o Saladas:

Salada de Rucula com Parma, Queijo Branco, Figo Fresco,
Croétons e Caramelo de Aceto Balsamico; R$ 59,00 o Pote;

Salada de Mix de Brotos com Radicchio, Salmao, Rabanete,
Queijo Branco, Salsdo, Pepino Japonés € Molho Pesto; R$

65,00 o Pote;

Salada de Rucula com Melancia, Morango, Roma, Rabanete,
Bombom de Queijo de Cabra, Pepino, Avelads e Caramelo de
Aceto Balsamico; R$ 59,00 o Pote;

Salada de Folhas com Atum Selado e Vinagrete Rustico de
Tomates e Pimentdo Amarelo; R$ 65,00 o Pote;

Salada de Rucula com Morango, Tomate, Kani e Dados de
Queijo Frescal e Molho de Aceto Balsamico; R$ 59,00 o
Pote;

Conserva de Beterraba; R$ 39,00 (200g);

Péra Carameladas com Queijo de CabraOU Gorgonzola;
R$50,00 (04 Unidades);

Salada de Melao com Jamon Serrano e Molho de Mel e
Mostarda; R$65,00;
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Maionese de Camarao; R$ 89,00 (Por¢ao de
aproximadamente 400g);

Salada de Camarao com Abacaxi ¢ Queijo Gouda; R$ 89,00
(Porgao de aproximadamente 400g);

CaesarSalad no Pote; R$ 55,00;

Salada de Brotos, Kani, Manga, Camarao ¢ Molho Goufe;
R$ 65,00 o Pote;

Salada de Folhas com Lombo de Bacalhau, Queijo Cheese,
Batatas Douradas e Azeitonas Chilenas; R$ 89,00 o Pote;

VEGANO: Salada de Cevadinha ¢/ Alho Por6 no Pote; R$
89,00;

VEGETARIANO: Mix de Folhas com Bombom de Queijo
de Cabra e Molho de Mostarda e Mel no Pote; R$ 59,00;

Conserva de Bombom de Queijo de Cabra; R$ 10,00/ a
unidade

VEGETARIANQO: Salada Colorida no Pote (Repolho,
Cenoura, Pimentdes Coloridos ¢ Salsinha); R$ 55,00;

Salada de Folhas com Frutos do Mar no Pote; R$ 95,00;
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Terrine de Ricota com Compota de Damascoou Abacaxi
com Pimenta; Unidade PP — R$ 69,00/ Unidade P — R$
85,00;

Terrine de Queijo de Cabra com Compota de Cupuacti e
Castanha do Para; Unidade PP — R$ 69,00/ Unidade P — R$
85,00;

Couscouz de Camarao; Unidade PP — R$ 49,00 / Unidade P
—R$ 79,00/ Unidade M — RS 125,00;

Batata Chips; R$ 19,00/ a porgao

Torrada de Focaccia; R$ 35,00 (por¢ao de aproximadamente
150 g);

Torrada de Pao Australiano; R$ 35,00 (por¢ao de
aproximadamente 150 g);

Quiche de Queijo de Cabra com Tomatinho Cereja; (Atende
Até 02 Pax - R$ 79,00/ a Unidade);

Quiche de Bacalhau com Alho Poro; (Atende Até 02 Pax -
R$79,00/ a Unidade);

Mini Quiche de Queijo; (Por¢des de 03 Unidades R$ 27,00
OU Por¢oes de 06 Unidades R$ 54,00);

Harumaki de Bacalhau OU Queijo com Molho Tailandés;
(Por¢do com 04 Unidades — R$ 35,60);
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e Harumaki de Romeu ¢ Julieta; (Por¢ao com 04 Unidades —
R$ 35,60);

e VEGETARIANO: Berinjela Crocante com Molho Cataldo e
Coalhada Seca; R$ 75,00/ a Porcao.

MOLHOS PARA SALADAS: RS 29,00 o potinho

e Mostarda Dijon;

e Molho Balsamico;

e (easarSalad;

e Molho Catalao;

e Molho Italiano;

e Molho de logurte;

e Molho de Queijo € Tomilho;
e Molho Gremolata;

e Tapenade de Azeitonas;
e Molho de Abacate;

e Molho Grego;

e Molho Italiano.
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SOPAS/ CREMES:
e Bisque de Lagosta; R$ 150,00 o kg;

Creme de Ervilha; R$ 59,00 o Pote (350 ml).

Caldo de Abdbora; R$ 59,00 o Pote (350 ml).

Creme de Aspargos; R$ 59,00 o Pote (350 ml).

Creme de Alho Por6; R$ 59,00 o Pote (350 ml).

e Creme de Mandioquinha; R$ 59,00 o Pote (350 ml).
BEM CASADO:

e Mix de Brotos com Molho de Mostarda ¢ Mel e Mini Bem
Casado de Camarao OU Peito de Peru OU Bacalhau OU
Queijo Cuia com Damasco OU Shimeji e Shitake; RS
59,00 a Porc¢ao.

FRUTOS DO MAR:

e Bobd6 de Camarao com Arroz Branco e Salada de Folhas;
R$ 98,00 (porcao de aproximadamente 400g)

e (Camarao na Moranga; R$ 98,00 (por¢ao de
aproximadamente 400g);

e Arroz de Moqueca com Farofinha de Tapioca e Banana
Frita; R$98,00 (por¢ao de aproximadamente 400g);
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Strogonoff de Camardo com Batatas Assadas no Alecrim e

Arroz Branco; R$ 110,00 (por¢ao de aproximadamente
400g);

Moqueca de Ovo com Camarado Seco, Farofa e Arroz
Branco; R$ 89,00 (porcao de aproximadamente 400g);

Farofa de Ovo com Camarao e Ervilha; R$ 79,00 (porcao
de aproximadamente 400g);

Tilapia Crocante com Puré de Batata e Saladinha de
Tomate; R$ 75,00 (por¢ao de aproximadamente 400g);

Salmao com Azeite Perfumado OU Molho de Mix de
Cogumelos, Aligot e Salada de Folhas; R$ 89,00 (porgao
de aproximadamente 400g);

Lombo de Bacalhau com Mini Batatas, Arroz Branco e
Azeite de Ervas; R$ 125,00 (Aproximadamente 400 g);

Bacalhau ao Bras, com Arroz de Améndoas ¢ Batata
Palha; R$ 99,00 (Aproximadamente 400 g);

Arroz de Bacalhau com Banana Frita; R$ 99,00 (porgao de
aproximadamente 400g);

Arroz a Grega com Camarao; R$ 99,00(porg¢ao de
aproximadamente 400g);
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e Arroz de Polvo com Salada de Folhas e Caprese; R$
115,00 (porcao de aproximadamente 400g);

MASSAS:

e Spaguetti ao Lemon Pepper com Camarao ¢ Alho Poro; R$

89,00 (por¢ao de aproximadamente 400g);

Nhoque com Molho Funghi e Cogumelos; R$ 89,00 (por¢ao
de aproximadamente 400g);

Rigattoni com Molho Funghi e Cogumelo Hering; R$ 85,00
(porg¢ao de aproximadamente 400g);

Fetuccine com MolhoPomodoro ¢ Ragu de Mignon; R$ 85,00
(por¢ao de aproximadamente 400g);

Penne com Perfume de Moqueca ¢ Camarao; R$ 95,00
(por¢ao de aproximadamente 400g);

Omelete de Frango ou Carne com Arroz Branco e Farofa; R$
49,00(por¢ao de aproximadamente 400g);

Massa RecheadaCONSULTAR SABOREScom Molho
Rustico de Tomate OU Fonduta de Queijo; R$ 68,00 (porgao
com 04 Massas);

Spaguetti da Vovo com Camarao; R$ 89,00 (porgao de
aproximadamente 400g);
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e Nhoque com Fonduta de Queijo OU Molho a Bolonhesa; R$
R$ 89,00 (porcao de aproximadamente 400g);

e Nhoque com Fonduta de Queijo, Camarao e Cogumelo
Hering; R$ 95,00 (por¢do de aproximadamente 400g);

e Penne com Molho Rustico de Tomate, Vinho Branco e
Camarao; R$ 95,00 (porgao de aproximadamente 400g);

e Rondelle de Queijo e Presunto com Molho Pomodoro - R$
75,00 (porgao de aproximadamente 300g);

e Rondelle de Ricota com Espinafre e Fonduta de Queijo - R$
75,00 (porgao de aproximadamente 300g);

e Panqueca de Carne ou Frango com Molho de Tomate; R$
59,00 (03 Unidades).

CARNES:

e Sarapatel, Farofa e Arroz Branco; R$ 95,00 (porcao de
aproximadamente 400g);

e Manicoba, Farofa e Arroz Branco; R$ 95,00 (porgao de
aproximadamente 400g);

e Dadinhos de Carne do Sol com Dadinhos de Queijo Coalho,
Farofa de Banana, Arroz e Vinagrete; R$ 95,00 (porcao de
aproximadamente 400g);
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Dadinho de Mignon com Molho de Vinho, Cogumelos,
Musseline de Mandioquinha e Salada de Folhas;R$ 99,00
(porgao de aproximadamente 400g)

Polpetone Recheado de Queijo ao Molho Rustico de Tomate
com Batata Chips ¢ Rigatonni; R$ 95,00 (por¢ao de
aproximadamente 400g);

Tutu de Feijao; R$ 79,00;

Quiabada com Arroz Branco e Farofa; R$ 89,00 (Por¢ao
com Aproximadamente 400 g);

Mal Assado com Farofa de Manteiga ¢ Arroz com Couve;
R$ 110,00 (por¢ao de aproximadamente 400g);

Lingua ao Molho de Vinho com Puré de Batata e Salada
Verde de Folhas; R$ 89,00 (porg¢ao de aproximadamente
400g);

Strogonoff de Mignon com Batatas Assadas no Alecrim e

Arroz Branco; R$ 99,00 (por¢ao de aproximadamente
400g);

Bife com Caldo, Arroz Branco e Salada Caprese; 01 Uni -
R$ 99,00 (porcao de aproximadamente 400g);

Fil¢ a Parmegiana com Salada Caprese ¢ Puré de Batata; R$
99,00 (porgao de aproximadamente 400g)
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e Fil¢ Amanteigado Acebolado com Milho, Puré de Batata e
Farofinha de Ovo; R$ 110,00 (por¢ao de aproximadamente
400g);

e Filé com Molho de Cogumelos QU Concasse de Tomate
com Palmito com Saladinha Caprese ¢ Batatas Assadas no
Alecrim; R$ 110,00 (porgao de aproximadamente 400g);

e Filé com Molho de Cogumelos QU Concasse de Tomate
com Palmitocom Legumes no Vapor e Farofa de Manteiga;
R$ 110,00 (por¢ao de aproximadamente 400g);

v' Opc¢oes de Molho do Filé: AuPoivre e
Mostarda.

e Cupim Assado em Seu Proprio Molho com Farofa
D’Agua e Batatas Sauté; R$ 95,00 (porgio de
aproximadamente 400g);

e Cupim Assado ao Molho de Vinhocom Cebolas
Confitadas, Molho Gremolatta, Puré de Batata e Salada
de Folhas; R$ 95,00 (porcao de aproximadamente 400g);

AVES:

e Frango no Panko com Caprese e Puré de Batata; R$ 69,00
(Aproximadamente 400g);
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e Frango Grelhado com Molho de Cogumelos, Puré de Batata
e Salada de Folhas; R$ 69,00 (porcao de aproximadamente
400g);

e SOBREMESAS:

e (Solicitar com 3 horas de Antecedéncia)Manjar de Coco
(SEM CHOCOLATE) com Calda de Ameixa; 01 Unidade
de 700 g— R$ 85,00;

e Couscouz de Tapioca; R$ 35,00 o P/ RS 65,00 o M
e Chocolate Quente; Pote de 500 ml - R$ 55,00;

e Mingau de Tapioca; Pote de 500 ml - R$ 35,00;

e Mingau de Milho; Pote de 500 ml - R$ 35,00;

e Mini Bolinho de Queijo com Goiabada Cremosa; R$ 10,00/
a Unidade;

e Mini Bolinho de Arroz; R$ 10,00/ A Unidade/ Tam P — R$
49,00/ Tam M — R$ 69,00;

e Mini Bolinho de Aipim com Pitanga de Doce de Leite; RS
10,90;

e Mini Pudim de Leite Ninho; R$ 8,80 a unidade;

e Mini Pudim de Pistache; R$ 14,00 a unidade;
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Pudim de Leite Ninho; R$ 89,00 a unidade P;
Mini Bombocado; R$ 14,00 a unidade;
Mini Quindim; R$ 14,00 a unidade;

Pavé de Brigadeiro com Bulgara ¢ Nozes; R$ 25,00/ a
Unidade;

Pavé de Morango com Doce de Leite e Suspiro; R$ 25,00/ a
Unidade;

Mini Pavé de Ninho com Brigadeiro; R$ 25,00/ a Unidade;

Mini Quenelle de Coco com Cupuagu e Calda de
Chocolate; R$ 25,00/ a Unidade;

Quenelle de Coco com Quindin; R$ 25,00/ a Unidade;
Mini Pavé de Chocolate com Coco; RS 25,00/ a Unidade;

Mini Pavé de Nutella com Bolo Leticia e Catupiry;R$
25,00/ a Unidade;

Mini Quenelle de Coco com Chocolate; R$ 25,00/ a
Unidade;

Mini Pavé de Tapioca com Coco; R$ 25,00/ a Unidade;
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Mini Mousse de Chocolate com Sequilho; R$ 25,00/ a
Unidade;

Mini Mousse de Maracuja; R$ 25,00/ a Unidade;

Mini Mousse de Requeijao com Goiabada; R$ 25,00/ a
Unidade;

Mini Pavé de Limao com Frutas Vermelhas; R$ 25,00/ a
Unidade;

Mini Pavé Alemao com Calda Puxenta de Chocolate; R$
25,00/ a Unidade;

Sorvetao com Calda Puxenta de Chocolate e Farofinha de
Sequilho; 1 kg R$ 110,00;

Mini Pavé de RedVelvet com Brigadeiro Puxento; R$
25,00/ a Unidade;

Pavé de Pistache, Quindim ¢ Cocada de Forno; R$ 25,00/ a
Unidade;

Mini Palhas Italianas: Tradicional, Leite Ninho e Oreo; Kit
com 06 Unidades - R$ 25,00;

Mini Churros com Doce de Leite OU Brigadeiro OU
Nutella; R$ 55,00 a por¢ao com 10 Unidades;
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e Brigadeiro Puxento com Farofinha Crocante de Améndoas;
RS 26,00 a unidade;

e Fatia de Amanteigado com Brigadeiro Preto OU Brigadeiro
Branco e Preto OU Doce de Leite OU Catupiry com
Goiabada; R$ 20,00 a Fatia;

e Brownie com Pitanga de Doce de Leite e Morango; R$
14,00 a Unidade;

e Bulgara com Ganache de Chocolate ¢ Pistache; R$ 14,00 a
Unidade;

e Docinhos: R$ 5,00/ a Unidade;
- Brigadeiro Branco;
- Brigadeiro Churros;
- Brigadeiro Ninho com Nutella;
- Brigadeiro de Pistache;
- Brigadeiro Meio Amargo;
- Casadinho;
- Toffe de Caramelo;

- Camafeu de Nozes.

e Bala de Coco Caramelado OU Caramelado de Frutas Secas;
R$ 5,00/ Unidade;
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e Cocada Rica; RS 14,00 a unidade

e Mini Toucinho do Céu; R$ 12,00/ a unidade;

e Mini Tortinha de Liméo; R$ 8,80/ a Unidade;

e Torta Bulgara com Creme de Leite; R$ 26,00/ a Fatia;

e Torta Casadinho com Calda Puxenta de Chocolate; R$
26,00/ a Fatia;

e Torta Dois Amores com Calda Puxenta de Chocolate; R$
26,00/ a Fatia;

e Torta de Nozes com Calda Puxenta de Chocolate; R$ 26,00/
a Fatia;

e Torta de Nozes com Baba de Moca; R$ 26,00/ a Fatia;

e Compotas: Abacaxi, Caju, Laranja, Carambola, Figo,
Goiaba Cremosa, Goiaba Pedaco, Mamao, Groselha,
Ambrosia e Cocada de Coco Verde; R$ 24,00/ a Unidade;

e Bolo de Milho; Tam P — R$72,00/ Tam M — R$98,00/
(Pedidos com antecedéncia de 3 horas);

e Bolo de Carima; Tam P — R$72,00/ Tam M — R$98.00/
(Pedidos com antecedéncia de 3 horas);
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e Bolo de Aipim; Tam P — R$72,00/ Tam M — R$98,00/
(Pedidos com antecedéncia de 3 horas);

e Bolo de Limao com Calda e Raspas de Limao; Tam P — R$
69,00 / Tam M — R$ 89,00 (Pedidos com antecedéncia de
2 horas);

e Bolo de Laranja com Calda e Raspas de Laranja; Tam P —
R$ 69,00 / Tam M — R$ 89,00(Pedidos com antecedéncia
de 2 horas);

e Bolo Vulcao de Goiabada Cascao; Tam P — R$ 69,00 / Tam
M RS 98,00 (Pedidos com antecedéncia de 2 horas);

e Bolo RedVelvet; Tam P. — R$ 75,00 /Tam M. — R$ 99,00
(Pedidos com antecedéncia de 2 horas);

e Bolo Vulcdo de Pistache com Brigadeiro de Pistache; Tam
P—R$ 89,00/ Tam M — R$ 110,00 (Pedidos com
antecedéncia de 2 horas);

e Bolo de Tapioca com Doce de Leite e Tapioca Crocante;
Tam P R$83,00 / M R$ 99,00;(Pedidos com antecedéncia
de 2 horas);

e Bolo Vulcdo Brulé; Tam P — RS 75,00 / Tam M R$ 90,00
(Pedidos com antecedéncia de 2 horas);
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Bolo de Chocolate com Vulcdo de Brigadeiro Branco e
Ninho; Tam P — R$75,00 / Tam M R$ 90,00 (Pedidos com
antecedéncia de 2 horas);

Bolo de Chocolate com Vulcao de Brigadeiro Preto e
Ninho; Tam P — R$75,00 / Tam M R$ 90,00 (Pedidos com
antecedéncia de 2 horas);

Bolo Vulcao Com Palha Italiana; Tam P — R$ 89,00 / Tam
M R$ 99,00 (Pedidos com antecedéncia de 2 horas);

Bolo de Canela com Vulcdo de Doce de Leite; Tam P — R$
75,00 / Tam M R$ 90,00 (Pedidos com antecedéncia de 2
horas);

Bolo de Leticia com Vulcao de Brigadeiro de Nozes; Tam P
—R$ 75,00 / Tam M R$ 90,00 (Pedidos com antecedéncia
de 2 horas);

Bolo Vulcao de Pagoca; Tam P —R$ 75,00 / Tam M R$
90,00 (Pedidos com antecedéncia de 2 horas);

Bolo de Chocolate com Ganache de Chocolate Branco com
Oreo; Tam P — R$ 75,00 / Tam M R$ 90,00 (Pedidos com
antecedéncia de 2 horas);

Bolo com Ganache de Chocolate Branco e Doce de Banana
da Terra; Tam P — R$75,00 / Tam M R$ 90,00(Pedidos
com antecedéncia de 2 horas);
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Bolo de Queijo com Calda Puxenta de Chocolate e P¢é de
Moleque; Tam P — R$ 75,00 / Tam M R$ 90,00(Pedidos
com antecedéncia de 2 horas);

Bolo Vulcao de Chocolate com Brigadeiros; Tam P — R$
90,00 / Tam M R$ 110,00 (Pedidos com antecedéncia de
2 horas);

Bolo Vulcao de Cenoura com Brigadeiro Belga e Dadinho
de Calebbaut; Tam P — R$ 75,00 / Tam M R$ 90,00
(Pedidos com antecedéncia de 2 horas);

BEBIDAS:

Suco de Acerola; R$ 19,90/ 300ml;

Suco de Umbu; R$ 19,90/ 300ml;

Suco de Cupuacu; RS 19,90/ 300ml;

Suco de Cupuacu com Morango; R$ 19,90/ 300ml;
Suco de Abacaxi; R$ 19,90/ 300ml;

Suco de Abacaxi com Horteld; R$ 19,90/ 300ml;
Suco de Abacaxi com Beterraba; R$ 19,90/ 300ml;

Suco de Maracuja; R$ 19,90/ 300ml;
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Suco de Maracuja com Cenoura; R$ 19,90/ 300ml;

Suco de Maracuja com Frutas Vermelhas; R$ 19,90/ 300ml;
Suco de Manga com Gengibre; R$ 19,90/ 300ml;

Suco de Manga com Abacaxi; R$ 19,90/ 300ml;

Suco de Melancia; R$ 19,90/ 300ml;

Agua de Coco; R$ 12,00/ 300ml;

Cerveja Stella Artois; R$ 11,90 a Unidade(LongNeck / 275
ml)

Cerveja Heineken; R$ 11,90 a Unidade (LongNeck / 275
ml)

Cha Drink’T de Limao ou Péssego; R$ 4,50 a Unidade (300
ml)

Fanta Laranja; R$ 8,90 a Unidade (Em Lata / 350 ml)
Guarana Antarctica; R$ 8,90 a Unidade (Em Lata / 350 ml)
Coca Cola; R$ 8,90 a Unidade (Em Lata / 350 ml)

Sprite; R$ 8,90 a Unidade (Em Lata / 350 ml)

Tonica Antartica; R$ 8,90 a Unidade (Em Lata / 350 ml)
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° Agua Aquissima Com ou Sem Gas; R$ 8,90 a Unidade (310
ml)
+ Taxa de Entrega (consulte o valor para o seu bairro).




