
 
Atenção: 

1º Os pratos devem ser aquecidos antes de consumir; 

2º Sendo a forma de pagamento, cartão: não trabalhamos com 
pagamento online; 

• 3º Lembrando que a gramatura de cada prato é 
composta pela proteína + guarnições (ex.: Salmão Assado 
+ Purê de Batata + Salada de Folhas = 400g).  

Cardápio do Delivery 

COMIDA BAIANA/ FRUTOS DO MAR (SEXTAS): 

• Ensopadinho de Siri, Vatapá e Arroz Branco - R$ 99,00 
(porção de aproximadamente 400g) 
 

• Ensopadinho de Siri, Caruru e Arroz Branco - R$ 99,00 
(porção de aproximadamente 400g) 
 

• Moqueca de Peixe com Arroz Branco e Farofa de Manteiga; 
R$ 98,00 (porção de aproximadamente 400g) 
 

• Moqueca de Camarão com Arroz Branco e Farofa de 
Manteiga; R$ 120,00 (porção de aproximadamente 400g) 
 

• Ensopado de Camarão com Farofa de Manteiga e Arroz 
Branco; R$ 120,00 (porção de aproximadamente 400 g); 

 

FEIJOADA (DOMINGOS): 

• Feijoada com Carne; R$ 169,90 o kg 



 
 
o Saladas: 

 
• Salada de Rúcula com Parma, Queijo Branco, Figo Fresco, 

Crótons e Caramelo de Aceto Balsâmico; R$ 59,00 o Pote; 
 

• Salada de Mix de Brotos com Radicchio, Salmão, Rabanete, 
Queijo Branco, Salsão, Pepino Japonês e Molho Pesto; R$ 
65,00 o Pote; 
 

• Salada de Rúcula com Melancia, Morango, Romã, Rabanete, 
Bombom de Queijo de Cabra, Pepino, Avelãs e Caramelo de 
Aceto Balsâmico; R$ 59,00 o Pote; 
 

• Salada de Folhas com Atum Selado e Vinagrete Rústico de 
Tomates e Pimentão Amarelo; R$ 65,00 o Pote; 
 

• Salada de Rúcula com Morango, Tomate, Kani e Dados de 
Queijo Frescal e Molho de Aceto Balsâmico; R$ 59,00 o 
Pote; 
 

• Conserva de Beterraba; R$ 39,00 (200g); 
 

• Pêra Carameladas com Queijo de CabraOU Gorgonzola; 
R$50,00 (04 Unidades); 
 

• Salada de Melão com Jamon Serrano e Molho de Mel e 
Mostarda; R$65,00; 
 



 
• Maionese de Camarão; R$ 89,00 (Porção de 

aproximadamente 400g); 
 

• Salada de Camarão com Abacaxi e Queijo Gouda; R$ 89,00 
(Porção de aproximadamente 400g); 
 

• CaesarSalad no Pote; R$ 55,00; 
 
• Salada de Brotos, Kani, Manga, Camarão e Molho Goufe; 

R$ 65,00 o Pote; 
 

• Salada de Folhas com Lombo de Bacalhau, Queijo Cheese, 
Batatas Douradas e Azeitonas Chilenas; R$ 89,00 o Pote; 
 

• VEGANO: Salada de Cevadinha c/ Alho Poró no Pote; R$ 
89,00; 
 

• VEGETARIANO: Mix de Folhas com Bombom de Queijo 
de Cabra e Molho de Mostarda e Mel no Pote; R$ 59,00; 

 
• Conserva de Bombom de Queijo de Cabra; R$ 10,00/ a 

unidade 
 

• VEGETARIANO: Salada Colorida no Pote (Repolho, 
Cenoura, Pimentões Coloridos e Salsinha); R$ 55,00; 
 

• Salada de Folhas com Frutos do Mar no Pote; R$ 95,00; 
 



 
• Terrine de Ricota com Compota de Damascoou Abacaxi 

com Pimenta; Unidade PP – R$ 69,00/ Unidade P – R$ 
85,00; 
 

• Terrine de Queijo de Cabra com Compota de Cupuaçú e 
Castanha do Pará; Unidade PP – R$ 69,00/ Unidade P – R$ 
85,00; 
 

• Couscouz de Camarão; Unidade PP – R$ 49,00 / Unidade P 
– R$ 79,00/ Unidade M – R$ 125,00; 
 

• Batata Chips; R$ 19,00/ a porção 
 

• Torrada de Focaccia; R$ 35,00 (porção de aproximadamente 
150 g); 
 

• Torrada de Pão Australiano; R$ 35,00 (porção de 
aproximadamente 150 g); 
 

• Quiche de Queijo de Cabra com Tomatinho Cereja; (Atende 
Até 02 Pax - R$ 79,00/ a Unidade); 
  

• Quiche de Bacalhau com Alho Poró; (Atende Até 02 Pax - 
R$79,00/ a Unidade); 
 

• Mini Quiche de Queijo; (Porções de 03 Unidades R$ 27,00 
OU Porções de 06 Unidades R$ 54,00); 
  

• Harumaki de Bacalhau OU Queijo com Molho Tailandês; 
(Porção com 04 Unidades – R$ 35,60); 



 
 

• Harumaki de Romeu e Julieta; (Porção com 04 Unidades – 
R$ 35,60); 
 

• VEGETARIANO: Berinjela Crocante com Molho Catalão e 
Coalhada Seca; R$ 75,00/ a Porção. 

 

MOLHOS PARA SALADAS: R$ 29,00 o potinho 

• Mostarda Dijon; 
 

• Molho Balsâmico; 
 

• CeasarSalad; 
 

• Molho Catalão; 
 

• Molho Italiano; 
 

• Molho de Iogurte; 
 

• Molho de Queijo e Tomilho; 
 

• Molho Gremolata; 
 

• Tapenade de Azeitonas; 
 

• Molho de Abacate; 
 

• Molho Grego; 
 

• Molho Italiano. 
 



 
SOPAS/ CREMES: 

• Bisque de Lagosta; R$ 150,00 o kg; 
 

• Creme de Ervilha; R$ 59,00 o Pote (350 ml). 
 

• Caldo de Abóbora; R$ 59,00 o Pote (350 ml). 
 

• Creme de Aspargos; R$ 59,00 o Pote (350 ml). 
 

• Creme de Alho Poró; R$ 59,00 o Pote (350 ml). 
 

• Creme de Mandioquinha; R$ 59,00 o Pote (350 ml). 

BEM CASADO: 

• Mix de Brotos com Molho de Mostarda e Mel e Mini Bem 
Casado de Camarão OU Peito de Peru OU Bacalhau OU 
Queijo Cuia com Damasco OU Shimeji e Shitake; R$ 
59,00 a Porção. 

FRUTOS DO MAR: 

• Bobó de Camarão com Arroz Branco e Salada de Folhas; 
R$ 98,00 (porção de aproximadamente 400g) 

 
• Camarão na Moranga; R$ 98,00 (porção de 

aproximadamente 400g); 
 

• Arroz de Moqueca com Farofinha de Tapioca e Banana 
Frita; R$98,00 (porção de aproximadamente 400g); 

 



 
• Strogonoff de Camarão com Batatas Assadas no Alecrim e 

Arroz Branco; R$ 110,00 (porção de aproximadamente 
400g); 

 
• Moqueca de Ovo com Camarão Seco, Farofa e Arroz 

Branco; R$ 89,00 (porção de aproximadamente 400g); 
 
• Farofa de Ovo com Camarão e Ervilha; R$ 79,00 (porção 

de aproximadamente 400g); 
 
• Tilápia Crocante com Purê de Batata e Saladinha de 

Tomate; R$ 75,00 (porção de aproximadamente 400g); 
 
• Salmão com Azeite Perfumado OU Molho de Mix de 

Cogumelos, Aligot e Salada de Folhas; R$ 89,00 (porção 
de aproximadamente 400g); 

 
• Lombo de Bacalhau com Mini Batatas, Arroz Branco e 

Azeite de Ervas; R$ 125,00 (Aproximadamente 400 g); 
  
• Bacalhau ao Brás, com Arroz de Amêndoas e Batata 

Palha; R$ 99,00 (Aproximadamente 400 g); 
 
• Arroz de Bacalhau com Banana Frita; R$ 99,00 (porção de 

aproximadamente 400g); 
 
• Arroz à Grega com Camarão; R$ 99,00(porção de 

aproximadamente 400g); 
 



 
• Arroz de Polvo com Salada de Folhas e Caprese; R$ 

115,00 (porção de aproximadamente 400g); 

 

MASSAS: 

• Spaguetti ao Lemon Pepper com Camarão e Alho Poró; R$ 
89,00 (porção de aproximadamente 400g); 

 
• Nhoque com Molho Funghi e Cogumelos; R$ 89,00 (porção 

de aproximadamente 400g); 
 

• Rigattoni com Molho Funghi e Cogumelo Hering; R$ 85,00 
(porção de aproximadamente 400g); 

 
• Fetuccine com MolhoPomodoro e Ragu de Mignon; R$ 85,00 

(porção de aproximadamente 400g); 
 

• Penne com Perfume de Moqueca e Camarão; R$ 95,00 
(porção de aproximadamente 400g); 

 
• Omelete de Frango ou Carne com Arroz Branco e Farofa; R$ 

49,00(porção de aproximadamente 400g); 
 

• Massa RecheadaCONSULTAR SABOREScom Molho 
Rústico de Tomate OU Fonduta de Queijo; R$ 68,00 (porção 
com 04 Massas); 

 
• Spaguetti da Vovó com Camarão; R$ 89,00 (porção de 

aproximadamente 400g); 
 



 
• Nhoque com Fonduta de Queijo OU Molho à Bolonhesa; R$ 

R$ 89,00 (porção de aproximadamente 400g); 
 

• Nhoque com Fonduta de Queijo, Camarão e Cogumelo 
Hering; R$ 95,00 (porção de aproximadamente 400g); 

 
• Penne com Molho Rústico de Tomate, Vinho Branco e 

Camarão; R$ 95,00 (porção de aproximadamente 400g); 
 

• Rondelle de Queijo e Presunto com Molho Pomodoro - R$ 
75,00 (porção de aproximadamente 300g); 

 
• Rondelle de Ricota com Espinafre e Fonduta de Queijo - R$ 

75,00 (porção de aproximadamente 300g); 
 

• Panqueca de Carne ou Frango com Molho de Tomate; R$ 
59,00 (03 Unidades). 

 

CARNES: 

• Sarapatel, Farofa e Arroz Branco; R$ 95,00 (porção de 
aproximadamente 400g); 

 
• Maniçoba, Farofa e Arroz Branco; R$ 95,00 (porção de 

aproximadamente 400g); 
 

• Dadinhos de Carne do Sol com Dadinhos de Queijo Coalho, 
Farofa de Banana, Arroz e Vinagrete; R$ 95,00 (porção de 
aproximadamente 400g); 
 



 
• Dadinho de Mignon com Molho de Vinho, Cogumelos, 

Musseline de Mandioquinha e Salada de Folhas;R$ 99,00 
(porção de aproximadamente 400g) 
 

• Polpetone Recheado de Queijo ao Molho Rústico de Tomate 
com Batata Chips e Rigatonni; R$ 95,00 (porção de 
aproximadamente 400g); 
  

• Tutu de Feijão; R$ 79,00; 
 

• Quiabada com Arroz Branco e Farofa; R$ 89,00 (Porção 
com Aproximadamente 400 g); 
 

• Mal Assado com Farofa de Manteiga e Arroz com Couve; 
R$ 110,00 (porção de aproximadamente 400g); 
 

• Língua ao Molho de Vinho com Purê de Batata e Salada 
Verde de Folhas; R$ 89,00 (porção de aproximadamente 
400g); 
 

• Strogonoff de Mignon com Batatas Assadas no Alecrim e 
Arroz Branco; R$ 99,00 (porção de aproximadamente 
400g); 
 

• Bife com Caldo, Arroz Branco e Salada Caprese; 01 Uni - 
R$ 99,00 (porção de aproximadamente 400g); 

 
• Filé a Parmegiana com Salada Caprese e Purê de Batata; R$ 

99,00 (porção de aproximadamente 400g)  
  



 
• Filé Amanteigado Acebolado com Milho, Purê de Batata e 

Farofinha de Ovo; R$ 110,00 (porção de aproximadamente 
400g); 
 

• Filé com Molho de Cogumelos OU Concasse de Tomate 
com Palmito com Saladinha Caprese e Batatas Assadas no 
Alecrim; R$ 110,00 (porção de aproximadamente 400g); 
 

• Filé com Molho de Cogumelos OU Concasse de Tomate 
com Palmitocom Legumes no Vapor e Farofa de Manteiga; 
R$ 110,00 (porção de aproximadamente 400g); 
 

 Opções de Molho do Filé: AuPoivre e 
Mostarda. 
 

• Cupim Assado em Seu Próprio Molho com Farofa 
D’Água e Batatas Sautê; R$ 95,00 (porção de 
aproximadamente 400g); 

 
• Cupim Assado ao Molho de Vinhocom Cebolas 

Confitadas, Molho Gremolatta, Purê de Batata e Salada 
de Folhas; R$ 95,00 (porção de aproximadamente 400g); 

 

AVES: 

• Frango no Panko com Caprese e Purê de Batata; R$ 69,00 
(Aproximadamente 400g); 
 



 
• Frango Grelhado com Molho de Cogumelos, Purê de Batata 

e Salada de Folhas; R$ 69,00 (porção de aproximadamente 
400g); 
 
• SOBREMESAS:  

 
• (Solicitar com 3 horas de Antecedência)Manjar de Coco 

(SEM CHOCOLATE) com Calda de Ameixa; 01 Unidade 
de 700 g– R$ 85,00; 
 

• Couscouz de Tapioca; R$ 35,00 o P / R$ 65,00 o M 
 

• Chocolate Quente; Pote de 500 ml - R$ 55,00; 
 

• Mingau de Tapioca; Pote de 500 ml - R$ 35,00; 
 

• Mingau de Milho; Pote de 500 ml - R$ 35,00; 
 

• Mini Bolinho de Queijo com Goiabada Cremosa; R$ 10,00/ 
a Unidade; 
 

• Mini Bolinho de Arroz; R$ 10,00/ A Unidade/ Tam P – R$ 
49,00/ Tam M – R$ 69,00; 
 

• Mini Bolinho de Aipim com Pitanga de Doce de Leite; R$ 
10,90; 
 

• Mini Pudim de Leite Ninho; R$ 8,80 a unidade; 
 

• Mini Pudim de Pistache; R$ 14,00 a unidade;  



 
 

• Pudim de Leite Ninho; R$ 89,00 a unidade P; 
 

• Mini Bombocado; R$ 14,00 a unidade; 
 

• Mini Quindim; R$ 14,00 a unidade; 
 

• Pavê de Brigadeiro com Búlgara e Nozes; R$ 25,00/ a 
Unidade; 
 

• Pavê de Morango com Doce de Leite e Suspiro; R$ 25,00/ a 
Unidade; 
 

• Mini Pavê de Ninho com Brigadeiro; R$ 25,00/ a Unidade; 
 

• Mini Quenelle de Coco com Cupuaçu e Calda de 
Chocolate; R$ 25,00/ a Unidade; 
 

• Quenelle de Coco com Quindin; R$ 25,00/ a Unidade; 
 

• Mini Pavê de Chocolate com Coco; R$ 25,00/ a Unidade; 
 

• Mini Pavê de Nutella com Bolo Letícia e Catupiry;R$ 
25,00/ a Unidade; 
 

• Mini Quenelle de Coco com Chocolate; R$ 25,00/ a 
Unidade; 
 

• Mini Pavê de Tapioca com Coco; R$ 25,00/ a Unidade; 
 



 
 

• Mini Mousse de Chocolate com Sequilho; R$ 25,00/ a 
Unidade; 
 

• Mini Mousse de Maracujá; R$ 25,00/ a Unidade; 
 

• Mini Mousse de Requeijão com Goiabada; R$ 25,00/ a 
Unidade; 
 

• Mini Pavê de Limão com Frutas Vermelhas; R$ 25,00/ a 
Unidade; 
 

• Mini Pavê Alemão com Calda Puxenta de Chocolate; R$ 
25,00/ a Unidade; 
 

• Sorvetão com Calda Puxenta de Chocolate e Farofinha de 
Sequilho; 1 kg R$ 110,00; 
 

• Mini Pavê de RedVelvet com Brigadeiro Puxento; R$ 
25,00/ a Unidade; 
 

• Pavê de Pistache, Quindim e Cocada de Forno; R$ 25,00/ a 
Unidade; 
 

• Mini Palhas Italianas: Tradicional, Leite Ninho e Oreo; Kit 
com 06 Unidades - R$ 25,00; 
 

• Mini Churros com Doce de Leite OU Brigadeiro OU 
Nutella; R$ 55,00 a porção com 10 Unidades; 
 



 
• Brigadeiro Puxento com Farofinha Crocante de Amêndoas; 

R$ 26,00 a unidade; 
 

• Fatia de Amanteigado com Brigadeiro Preto OU Brigadeiro 
Branco e Preto OU Doce de Leite OU Catupiry com 
Goiabada; R$ 20,00 a Fatia; 
 

• Brownie com Pitanga de Doce de Leite e Morango; R$ 
14,00 a Unidade; 
 

• Búlgara com Ganache de Chocolate e Pistache; R$ 14,00 a 
Unidade; 
 

• Docinhos: R$ 5,00/ a Unidade; 

- Brigadeiro Branco; 

- Brigadeiro Churros; 

- Brigadeiro Ninho com Nutella; 

- Brigadeiro de Pistache; 

- Brigadeiro Meio Amargo; 

- Casadinho; 

- Toffe de Caramelo; 

- Camafeu de Nozes. 

 
• Bala de Coco Caramelado OU Caramelado de Frutas Secas; 

R$ 5,00/ Unidade; 
 



 
• Cocada Rica; R$ 14,00 a unidade 

 
• Mini Toucinho do Céu; R$ 12,00/ a unidade; 

 
• Mini Tortinha de Limão; R$ 8,80/ a Unidade; 

 
• Torta Búlgara com Creme de Leite; R$ 26,00/ a Fatia; 

 
• Torta Casadinho com Calda Puxenta de Chocolate; R$ 

26,00/ a Fatia; 
 

• Torta Dois Amores com Calda Puxenta de Chocolate; R$ 
26,00/ a Fatia; 
 

• Torta de Nozes com Calda Puxenta de Chocolate; R$ 26,00/ 
a Fatia; 

 
• Torta de Nozes com Baba de Moça; R$ 26,00/ a Fatia; 

 
• Compotas: Abacaxi, Caju, Laranja, Carambola, Figo, 

Goiaba Cremosa, Goiaba Pedaço, Mamão, Groselha, 
Ambrosia e Cocada de Coco Verde; R$ 24,00/ a Unidade; 

 
• Bolo de Milho; Tam P – R$72,00/ Tam M – R$98,00/ 

(Pedidos com antecedência de 3 horas); 
 

• Bolo de Carimã; Tam P – R$72,00/ Tam M – R$98,00/ 
(Pedidos com antecedência de 3 horas); 
 



 
• Bolo de Aipim; Tam P – R$72,00/ Tam M – R$98,00/ 

(Pedidos com antecedência de 3 horas); 
 

• Bolo de Limão com Calda e Raspas de Limão; Tam P – R$ 
69,00 / Tam M – R$ 89,00 (Pedidos com antecedência de 
2 horas); 
 

• Bolo de Laranja com Calda e Raspas de Laranja; Tam P – 
R$ 69,00 / Tam M – R$ 89,00(Pedidos com antecedência 
de 2 horas); 
 

• Bolo Vulcão de Goiabada Cascão; Tam P – R$ 69,00 / Tam 
M R$ 98,00 (Pedidos com antecedência de 2 horas); 
 

• Bolo RedVelvet; Tam P. – R$ 75,00 /Tam M. – R$ 99,00 
(Pedidos com antecedência de 2 horas); 
 

• Bolo Vulcão de Pistache com Brigadeiro de Pistache; Tam 
P – R$ 89,00 / Tam M – R$ 110,00 (Pedidos com 
antecedência de 2 horas); 
 

• Bolo de Tapioca com Doce de Leite e Tapioca Crocante; 
Tam P R$83,00 / M R$ 99,00;(Pedidos com antecedência 
de 2 horas); 
 

• Bolo Vulcão Brulé; Tam P – R$ 75,00 / Tam M R$ 90,00  
(Pedidos com antecedência de 2 horas); 
 



 
• Bolo de Chocolate com Vulcão de Brigadeiro Branco e 

Ninho; Tam P – R$75,00 / Tam M R$ 90,00  (Pedidos com 
antecedência de 2 horas); 
 
 

• Bolo de Chocolate com Vulcão de Brigadeiro Preto e 
Ninho; Tam P – R$75,00 / Tam M R$ 90,00  (Pedidos com 
antecedência de 2 horas); 
 

• Bolo Vulcão Com Palha Italiana; Tam P – R$ 89,00 / Tam 
M R$ 99,00  (Pedidos com antecedência de 2 horas); 
 

• Bolo de Canela com Vulcão de Doce de Leite; Tam P – R$ 
75,00 / Tam M R$ 90,00  (Pedidos com antecedência de 2 
horas); 
 

• Bolo de Letícia com Vulcão de Brigadeiro de Nozes; Tam P 
– R$ 75,00 / Tam M R$ 90,00  (Pedidos com antecedência 
de 2 horas); 
 

• Bolo Vulcão de Paçoca;  Tam P – R$ 75,00 / Tam M R$ 
90,00 (Pedidos com antecedência de 2 horas); 
 

• Bolo de Chocolate com Ganache de Chocolate Branco com 
Oreo; Tam P – R$ 75,00 / Tam M R$ 90,00  (Pedidos com 
antecedência de 2 horas); 
 

• Bolo com Ganache de Chocolate Branco e Doce de Banana 
da Terra; Tam P – R$75,00 / Tam M R$ 90,00(Pedidos 
com antecedência de 2 horas); 



 
 

• Bolo de Queijo com Calda Puxenta de Chocolate e Pé de 
Moleque; Tam P – R$ 75,00 / Tam M R$ 90,00(Pedidos 
com antecedência de 2 horas); 
 

• Bolo Vulcão de Chocolate com Brigadeiros; Tam P – R$ 
90,00 / Tam M R$ 110,00  (Pedidos com antecedência de 
2 horas); 
 

• Bolo Vulcão de Cenoura com Brigadeiro Belga e Dadinho 
de Calebbaut; Tam P – R$ 75,00 / Tam M R$ 90,00  
(Pedidos com antecedência de 2 horas); 

BEBIDAS: 

• Suco de Acerola; R$ 19,90/ 300ml; 
 

• Suco de Umbu; R$ 19,90/ 300ml; 
 

• Suco de Cupuaçu; R$ 19,90/ 300ml; 
 

• Suco de Cupuaçu com Morango; R$ 19,90/ 300ml; 
 

• Suco de Abacaxi; R$ 19,90/ 300ml; 
 

• Suco de Abacaxi com Hortelã; R$ 19,90/ 300ml; 
 

• Suco de Abacaxi com Beterraba; R$ 19,90/ 300ml; 
 

• Suco de Maracujá; R$ 19,90/ 300ml; 
 



 
• Suco de Maracujá com Cenoura; R$ 19,90/ 300ml; 

 
• Suco de Maracujá com Frutas Vermelhas; R$ 19,90/ 300ml; 

 
• Suco de Manga com Gengibre; R$ 19,90/ 300ml; 

 
• Suco de Manga com Abacaxi; R$ 19,90/ 300ml; 

 
• Suco de Melancia; R$ 19,90/ 300ml; 

 
• Água de Coco; R$ 12,00/ 300ml; 

 
• Cerveja Stella Artois; R$ 11,90 a Unidade(LongNeck / 275 

ml) 
 

• Cerveja Heineken; R$ 11,90 a Unidade (LongNeck / 275 
ml) 
 

• Chá Drink’T de Limão ou Pêssego; R$ 4,50 a Unidade (300 
ml) 
 

• Fanta Laranja; R$ 8,90 a Unidade (Em Lata / 350 ml) 
 

• Guaraná Antarctica; R$ 8,90 a Unidade (Em Lata / 350 ml) 
 

• Coca Cola; R$ 8,90 a Unidade (Em Lata / 350 ml) 
 

• Sprite; R$ 8,90 a Unidade (Em Lata / 350 ml) 
 

• Tônica Antártica; R$ 8,90 a Unidade (Em Lata / 350 ml) 



 
 

• Água Aquíssima Com ou Sem Gás; R$ 8,90 a Unidade (310 
ml) 
+ Taxa de Entrega (consulte o valor para o seu bairro). 


